Kucharz

Kwalifikacje zawodowe:

e branza hotelarsko-gastronomiczno-turystyczna (HGT)
o HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan

Symbol cyfrowy zawodu: 512001

Absolwent szkoty prowadzacej ksztalcenie w zawodzie kucharz powinien by¢ przygotowany
do wykonywania zadan zawodowych w zakresie kwalifikacji HGT.02.

Przygotowanie i wydawanie dan:

1) oceniania jako$ci produktow;

2) przechowywania zywnosci;

3) obrébki produktéw i przygotowania stanowiska pracy;

4) obstugi sprzgtu gastronomicznego;

5) przygotowania dan zimnych, goracych i podstawowych deserow;

6) wydawania dan.

Dodatkowe umiejetnosci zawodowe:

e profesjonalne parzenie kawy (umiejetnosci baristy)

po realizacji ksztalcenia w zakresie umiejetnosci profesjonalne parzenie kawy (umiejetnosci
baristy) uczen powinien by¢ przygotowany do:

1) dobierania odpowiednich gatunkéw kawy;

2) przygotowania réznych rodzajow kawy;

3) przygotowania dekoracji kawy.

e rzezbienie w owocach i warzywach (carving)

po realizacji ksztalcenia w zakresie umiejetnosci rzezbienie W owocach i warzywach (carving) uczen
powinien by¢ przygotowany do:

1) projektowania i wykonywania rzezb w owocach i warzywach;
2) projektowania dekoracji potraw;
3) wykonania dekoracji stotu.


https://www.kwalifikacjezawodowe.info/s/5132/81361-Zawody-i-kwalifikacje-formula-2019.htm?c1=64868
https://www.kwalifikacjezawodowe.info/s/5132/81361-Zawody-i-kwalifikacje-formula-2019.htm?c1=64732

Ksztalcenie teoretyczne i praktyczne odbywa si¢ w szkole

Uczen w zawodzie kucharz zdobywa umiejetnos¢ sporzadzania potraw, oraz prawidiowej
obstugi konsumenta.

Nasz szkota dysponuje 3 pracowniami gastronomicznymi w pelni wyposazonymi oraz tzw.
salg barmanskg, przygotowang do profesjonalnej obstugi kelnersko- barmanskiej wyposazona
w wielofuncyjny ci$nieniowy ekspres do kawy, nakrycia stotowe i szklane oraz nowo zakupione
blendery barmanskie.

W roku szkolnym 2019/20 realizowano projekt ,, OKNO NA KARIERE”, w ramach ktérego
wyremontowano i wyposazono pracownie gastronomiczng odpowiadajaca standardom najlepszych
kuchni w Polsce. Jest ona w cato$ci wyposazona z elementow ze stali nierdzewnej tj. blaty robocze,
zlewy, szafki 1 meble. Zakupiono sprzety AGD duzy i maty : lodowki, kuchnie gazowo-
elektryczne, zamrazarke, zmywarke, blendery, miksery planetarne, roboty kuchenne itp.
Ponadto zakupiony zostat specjalistyczny piec konwekcyjno-parowy do wypieku ciast i pizzy.

W pracowni przygotowano 6 w pelni wyposazonych stanowisk egzaminacyjnych dla zawodu
technik zywienia, kucharz i cukiernik. Koszt projektu to prawie 109.000 zt.



